——  Growth Center Q o
(= Cortinartal ( Emprendimiento

\ \
e’

3er Showroom Virtual de Emprendimiento: Prototipos, Modelos de negocio,
Proyectos de inversion, Planes de negocio y Liderazgo de inspiracién 2021-10

[ Nombre del prototipo: Edulcorante de Oca }
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Categoria: Prototipo
Facultad: Multifacultad
Carrera: Multicarrera
Curso: Emprendimiento e
innovacion
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{ Integrantes del equipo J
N° Apellidos y nombres DNI Carrera Sede
Columbus Rojas, Virginia 73089699 Ing. industrial Huancayo
Aurora
2 Egoavil Quintana; Bryan 73034829 Ing. Civil Huancayo
Cristopher
3 Cifuentes Livano Harold Renzo 70311496 Medicina Humana Huancayo
4 Jhonatan Braayan Estrella 70232460 Ing. Civil Huancayo
Huincho
5 Katterine Jhanet Cerron 72152760 Medicina Humana Huancayo
Ventocilla

[Asesor: José Antonio Alvarez Huaman J
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Identificacion del problema vy la relacion con una ODS
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El problema identificado es: La economia de los productos de oca en la regidon Junin, se relaciona con
la ODS 8 (trabajo decente y crecimiento econdmico) esta enfocado en crear empleos decentes para
todos y mejorar los estandares de vida.

Debido al brote del COVID 19 muchas familias han reducido sus ingresos econdmicos principalmente
el sector informal y agricola por eso nosotros tenemos previsto trabajar con productores de oca y de
esta manera generar trabajo decente y mejorar la economia familiar y asi poder contribuir a una
mejor calidad de vida de estas familias.
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Caracteristicas creativas e innovadoras

- Hecho a base de oca

- Presentacion liqguida y mds concentrada (Frasco y sobres)

- Menos quimicos

- No tiene el sabor amargo caracteristico de los edulcorantes
- Es bajo en calorias
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Validacion técnica del prototipo / ficha técnica

/Descripcién del producto: Producto sustituto del azicar obtenido a partir de la oca. \

Sirve para endulzar bebidas frias o calientes como: café, té, chocolate, jugo

Composicion nutricional: Calorias 4.3 kcal
Carbohidratos: 8 gr / 1000 gr
Fibra dietética: O gr

Presentacion y empaques comerciales: Frascos de 450 ml
Pomos de 15 ml

Caracteristicas organolépticas: Especia que radica en la producciéon de un edulcorante, no caldrico,

@) a 400 veces mas dulce que el azicar comercial. /
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Galeria de imagenes del prototipo
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