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3er Showroom Virtual de Emprendimiento: Prototipos, Modelos de negocio,
Proyectos de inversion, Planes de negocio y Liderazgo de inspiracion 2021-10

{ Titulo del proyecto: Dulce Tentacion
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Categoria: Proyectos de inversion
Facultad: Multi facultad

Carrera: Multi Carrera

Curso: Incubacion empresarial Il
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Integrantes del equipo

Alcantara Gamboa Karely Sherly 71614058 Ingenieria Civil Huancayo
: Adm.y N i :
2 Barra Oyanguren Gonzalo Enrrique 70003299 dm. y ggouos Arequipa
Internacionales
3 L RICHILE Sl C L il 75123696 Ing. Industrial Huancayo
Kaory
4  Altamirano Huerto Rosmery Dalia 77215439 Ingenieria. Civil Huancayo
5 Beltran Nuiez Yessica 72762992 Adm. 'y N.egouos Huancayo
Internacionales
6 Blancas Quispialaya Carlos Andre 71482894 Derecho Huancayo

[ Asesor: Alvarez Huaman Jose Antonio J
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{ Descripcion del proyecto J
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/Esta idea surge de la necesidad de satisfacer una demanda de productos de pasteleria
qgue existe en el mercado de forma online y asi proteger a los clientes mediante
protocolos de salubridad ya que en la actualidad vivimos en un estado de emergencia
sanitario.

® El presidente de la Asociacion Peruana de Empresarios de la Panaderia y Pasteleria
(Aspan), menciona que el consumo de panes y pasteles para el 2020 crecié en un 30%
respecto al afo anterior.

® Segun un estudio que realizd la revista de Panaderia y Pasteleria Peruana publicada el
25 de noviembre del 2020, menciona que antes de la crisis sanitaria del 2020 el 76%
de tiendas de pasteleria no contaba con una tienda virtual. /
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PYE DE LIMON

CARACTERISTICAS DE SABOR: Nuestro producto, estad formada por una
base de galleta hecha con una mezcla especial que le da una textura suave,
ligera y dulce pero no empalagosa, la base esta rellena con una mezcla
especial de crema de limén, lo que le da un sabor Unico.

INGREDIENTES:

180 gramos de clara de huevo

360 gramos de azucar blanca.

1 cucharadita de esencia de vainilla.

150 gramos de galleta vainilla.

7 cucharadas de vainilla derretida.

Relleno: 4 unidades de yema de huevo, 800 ml de leche condensada y
Y tasa de jugo de limén.

INFORMACION NUTRICIONAL:
e Energias 413 kcal Colesterol 30 mg.
e Proteinas 7.7¢ Sodio 178 mg.
e Grasatotal 10.8 g
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Ficha técnica del proyecto

ESTRATEGIAS DE ECOMMERCE

VENTA: Contamos con una plataforma ecommerce (Facebook) por la "l i -
Cual OfreCGmOS 5 prOdUCtOS ad'C'OnaIeS al pye de Ilmén que €es preparado Er’wdulcgmos nuestros dias, alegremos nuestras vidas y disfrutemos del
por nosotros, estos son: el queque de chocolate, empanadas, queque de ki

pifia y pye de manzana.

DISTRIBUCION: Nuestros productos son entregados mediante Delivery,
esto se hace algunas horas después de haber realizado el pedido.
Nuestros distribuidores cuentan con todos los protocolos de bioseguridad
para la entrega segura de los productos y asi nuestros clientes sientan
mas confianza al realizar una compra.
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Financiamiento del proyecto

/ Bajo el término de bootstrapping INVERSION TOTAL \
hacemos referencia a la financiacion de TOTAL DE ACTIVOS FLIOS S
las actividades de la startup con

. . TOTAL DE CAPITAL DE TRABAJO S/.298,80
nuestros propios ahorros y los ingresos
. 7 TOTAL DE GAST PRE OPERATIV A4
generados con la facturaciéon, en lugar 9 CASTOSPREO 03 SR
de depender de financiacidon externa en TOTAL DE INVERSION S/.613,80
forma de inversiones de capital o
préstamos. Gracias al bootstrapping VALOR ACTUAL NETO (VAN) S/.185.29
nuestra empresa “Dulce Tentacion” TASA INTERNA DE RETORNO (TIR) 36%
mantendra el control total sobre el
negocio y se evitara devolver un :
RELACION B/C S/.1.13

\ préstamo imposible de devolver. PER{ODO DE RECUPERO 3RA SEMANA/
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Galeria de imagenes del proyecto

Quice y
tedacin,  DUlce Tentacion

‘lw Producto/servicio

Inicio  Opiniones ~ Fotos ~ Mas » 1 Te gusta

Informacion Ver todo ’
(]

@ Ofrecemos deliciosos postres artesanales
de calidad hecho con amor y endulzando

12 vida da nuactrac rliantag,

&g Fotojvideo

18/06/20241

O Mensae  Q . v
Crear publicacion
o Estoy aqui ;‘ Etiquetar amigos
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