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QUEQUE A BASE DE 

SANGRECITA DE CUY: 

Este es un animal 

ancestral que define 

nuestra cultura y que es 

alto en nutrientes.

Borra el recuadro, solo es de referencia.
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Definición del problema

• En el Perú, la anemia afecta al 43,6% de los niños

menores de tres años constituyendo un problema de

salud pública , esta cifra ha permanecido sin mayores

cambios en los últimos cinco años a pesar de los

esfuerzos del gobierno por reducirla. Como se describe

en el primer artículo del simposio publicado en este

número, existen varios estudios observacionales,

longitudinales y experimentales que demuestran que la

anemia en los infantes afecta el desarrollo psicomotor y

que este efecto en el desarrollo permanecería, a pesar de

corregirse la anemia, observándose, a largo plazo, un

menor desempeño en las áreas cognitiva, social y

emocional . Existen bases fisiológicas que explican los

mecanismos de las consecuencias de la anemia en el

desarrollo. Por otro lado, también hay investigaciones que

documentan el costo social y económico de la anemia, ya

que esta produce una disminución de la capacidad física

y de la productividad .



Uso de un 

producto no 

empleado en 

el mercado 

local

- Niños 

menores 

de 8

- Mayores 

de edad

- Personas 

con baja 
hemoglobina
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Redes Sociales 

y marketing 

directo de 

boca en boca

Calidad del 

producto y 

la reducción 

del riesgo 

frente a 

medicina 
farmacéutica 

tradicional

El aumento de

la anemia

infantil en la

ciudad de

Huancayo

El uso de la 

sangrecita de cuy, 

ya que esta es alta 

en hierro y de esta 

forma combatir la 

anemia infantil.

Referencia

Y

Conversión

(QUEQUE A BASE DE SANGRECITA DE 
CUY)

-El producto será pagado con tarjeta o 

efectivo.

-Publicación del producto en redes sociales.

-Costo de los ingredientes.

-Costos de publicidad

-Costos de servicios

-Costo del envío a delivery

SEGMENTOVENTAJA COMPETITIVA

CANALES

ESTRUCTURA DE INGRESOSESTRUCTURA DE COSTOS

MÉTRICAS CLAVE

SOLUCIÓN PROPUESTA DE VALORPROBLEMA
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Queque a base de sangrecita de cuy

Story board del prototipo 

Recolección de 
la sangre

Compra de los 
ingredientes 

para el queque

Mezcla la 
mantequilla 
con la stevia

Agrega la 
leche

Agrega la 
harina

Agrega los 
huevos

Agrega la 
SANGRECITA DE 
CUY y la vainilla

Hornea a 180°
por 50 minutos

Deja enfriar y 
desmoldar

Partir 

Empaquetar

Repartir



Queque a base de sangrecita de cuy

Al estar contenido dentro

del queque, hace mas fácil

su degustación, ya que no

se siente el sabor de la

sangrecita pero se

mantienen sus

propiedades.
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