
PLATOS SALUDABLES 
HECHAS EN CASA
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te presento a nuestro 

emprendimiento !

¡Hola 



NOMBRES Y APELLIDOS PROGRAMA DE ESTUDIO

1. Cantorin Arroyo Carlos

Gastronomía

2. Martin Chirinos Juan

3. Vicuña Melo David

4. Velis Encizo Kenny

5. Lazo Claudio Golver

NUESTRO EQUIPO



DESCRIPCIÓN DE LA 
IDEA DE NEGOCIO

Nuestra idea de negocio esta basada 
fundamentalmente en prestar atención en la 
rubrica de alimentación saludable de personas 
enfermas, teniendo en cuenta la economía de 
los mismos.
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PRODUCTO MÍNIMO VIABLE
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MODELO DE NEGOCIO

PROBLEMA SOLUCIÓN
PROPUESTA ÚNICA DE 

VALOR

VENTAJA 

COMPETITIVA

SEGMENTO DE 

CLIENTES

I. Carecimiento de 

restaurants con comidas 

saludables.

II. Precios elevados y no 

accesibles al bolsillo del 

cliente.

III. Restaurants que no 

cuentan con un 

especialista en comidas 

saludables.

Preparar dietas de acuerdo 

al malestar del cliente.

Atención personalizada y 

accesible para todas las 

masas.

Contamos con especialistas 

en salubridad.
Salud en su paladar

SABOR Y VIDA

Nuestros chefs están 

capacitados en salubridad y 

nutrición.

Contamos con la presencia y 

apoyo de un nutricionista

Nuestra clientela son personas 

que presentan enfermedades 

delicadas, lo cual no les 

permite su organismo ingerir 

cualquier tipo de comida, por lo 

tanto nosotros tenemos las 

receta de nuestro chef que les 

brinda comida deliciosa y a ala 

vez saludable.

MÉTRICAS CLAVE CANALES

Cantidad de platos que se 

venden al día.

Seguidores en las paginas 

web.

Paginas web

Periódicos

Facebook.

Local propio

COSTOS FUENTES DE INGRESOS

Personal (capacitación)

Publicidad(periódicos,.web,etc)

Insumos

Alquiler del local

Servicios básicos.

Menú con diagnostico:$12

Menú ejecutivo:$10



Creemos en el poder 
del conocimiento para

aplicar y emprender

Centro de Emprendimiento Continental  

conti-emprende@continental.edu.pe

(064) 481430 -anexo: 5058


