
PRODUCCIÓN E INNOVACIÓN Y 
DE LA CARTA DE TOTTO´S 

PIZZA,EN LA SECCIÓN 
PASTA,PARA PERSONAS DE 25 A 
45 AÑOS DE LA PROVINCIA DE 

HUANCAYO



Integrantes:

• Barreda Tello Mercedes

• Castro Alejos Miriam

• Hilario Rosales Luis Fernando

• Luján Borja Ann Gabriela

• Muñoz Rios Diego Alejandro

• Olazo Vilca Miguel Ángel
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Descripción de negocio:

La idea de negocio se enfoca en la innovación de
platos revalorando la gastronomía de la región
Junín en la provincia de Huancayo, el proceso de
mejora que proporcionamos consiste en fusionar
distintos sabores andinos y tradicionales de las
regiones; tales como: La puca picante, la papa a
la huancaína, el carnero al palo,etc. Con la
comida italiana, mejor entendida como las pastas
y sus variantes ya sea el fetuccini, ravioles ,etc.
ofreciendo a los comensales la oportunidad de
disfrutar de una comida de gran calidad
caracterizándose por la frescura de los ingredientes
y la buena manipulación de estos.



Características Creativas e Innovadoras 
Del Producto 

• Sustituir los ingredientes más comunes usados en platos de pastas.

• Combinar elementos tradicionales de la región con platos en la
carta de Toto´s Pizza.

• Adoptar extrapolando el concepto básico de comida italiana
dándole individualidad de acuerdo a la región.

• Modificar la identidad cultural, tanto de la comida como del
mismo establecimiento.

• Proponer distintas variedades en la perspectiva de sabores, sus
ingredientes y presentación.

• Eliminar elementos gastronómicos anticuados o prescindibles.

• Reordenar la carta y publicidad de esta misma, haciendo énfasis
en una nueva sección enfocada en las pastas.



Modelo de negocio Lean Canvas

• Implementar y
fusionar conceptos
gastronómicos de
la región con el
concepto de la
comida italiana
(específicamente
las pastas).

• Medir Incremento
de ventas en un
aproximado de un
año

• Tener un registro
de las ventas
diarias

• Originalidad e
identidad cultural
en la variedad de
platos preparados
a base de pasta.

• Temática y 
concepto original.

• Precursores en la 
región acerca de 
la innovación de la 
preparación y 
emplatado.

• Venta directa –
Toto´s Pizza

• Delivery

• Hombres y mujeres 
de 25 a 45 años de 
la zona urbana de 
la provincia de 
Huancayo.

• Falta de variedad
en los platos de
pastas de Toto´s
Pizza

• Materia prima (productos de la región).
• Dinero recaudado por los miembros del grupo.
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INNOVACIÓN Y PRODUCCIÓN DE LA CARTA DE TOTO´S 
PIZZA,EN LA SECCIÓN PASTA,PARA PERSONAS DE 25 A 45 AÑOS 

DE LA PROVINCIA DE HUANCAYO



TOTO´Z PIZZA HACEMOS DE TUS PASTAS Y PIZZAS 
UNA EXPERIENCIA ÚNICA




