
RESTAURANTE SOSTENIBLE

Centro de 

Emprendimiento



Equipo de trabajo:
• BARRIAL TORRES, Mardonio. Gastronomía y Arte Culinario

• ALCOCER MEZA, Rubí Minerva. Gastronomía y Arte Culinario

• OLULO APACLLA, Rocio del Pilar. Gastronomía y Arte Culinario

• QUISPE RAMOS, Winer Ricardo. Gastronomía y Arte Culinario

• ROCHA SANCHO, Ader Eric. Gastronomia y Arte Culinario
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Descripción de la idea de 

negocio

Creación de un restaurante

tradicional, ecológico y sostenible.



RESTAURANTE SOSTENIBLE



Modelo de negocio Lean Canvas

Problema Solución Propuesta única de valor Ventaja competitiva Segmento de clientes

• Contaminación auditiva, 

estrés social.

• Alimentación no 

balanceada.

 Brindar un lugar tranquilo y 

agradable.

 Buena atención, con ofertas 

y premios y ofertas en 

ocasiones especiales

 Segundo hogar del 

alimento.

 Alimentación sana, 

ambiente y seguridad.

• Ejecutivos.

• Gente concientizada en el 

tema.
Métricas clave Canales

• A corto plazo: 50 clientes.

• A mediano plazo: ser 

reconocidos.

• A largo plazo: ser un 

restaurante 100% 

sostenible

 Pag. Web.

 Periódico.

 Redes sociales.

 Auspicios.

Costos Fuentes de ingresos

• Solo inversión en implementación del local: s/ 7 mil nuevos soles. • De s/10 a s/40 soles, de acuerdo al estudio del mercado



GRACIAS

--------------------------------

Creemos en el poder 

Del conocimiento para 

aplicar y emprender.

--------------------------------

Centro de Emprendimiento Continental

conti-emprende@continental.edu.pe

(064) 481430 - anexo: 5058


