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DATOS DE LOS INTEGRANTES DE
EQUIPO

N° APELLIDOS Y NOMBRES CARRERA
01 CANCHAN TORPOCO, Shalmery Ingeniería Ambiental
02 CASTAÑEDA FERRER, Susan Ingeniería Ambiental
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El equipo de trabajo viendo la necesidad de Sazón Lopesa, que busca
productos nuevos como condimentos, decidió realizar un plan de
negocio, que es el de producir Hierbabuena en polvo. Este tipo de planta
es ideal en la cocina, ya que da un sabor intenso y fresco como
condimento a muchos de nuestros platos. El proyecto consiste
básicamente en brindar un producto innovador que da un sabor especial
a las comidas. El producto está dirigido a personas dedicadas a la
cocina (aficionados, profesionales en el arte culinario y amas de casa de
la ciudad de Huancayo.

DESCRIPCIÓN  DEL NEGOCIO
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CARACTERÍSTICAS CREATIVAS E
INNOVADORAS DEL PRODUCTO
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MODELO DE NEGOCIO LEAN CANVAS
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