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DATOS DE LOS INTEGRANTES DE EQUIPO

N° APELLIDOS Y NOMBRES CARRERA

01 LEÓN ROJAS INDIRA MORELIA ADMINISTRACIÓN Y MARKETING

02 VALER LEÓN GIMENA KELLY ADMINISTRACIÓN Y NEGOCIOS INTERNACIONALES
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• La idea de negocio consiste en la elaboración y comercialización de condimentos ya listos para
sazonar pollo, pavita y chuleta en el menor tiempo posible y de una manera más práctica.

• Para la elaboración de este condimento fuimos en busca de los mejores ingredientes como ají
panca, ajos, ají amarillo, sillao, vinagre, chicha de jora, orégano, huacatay, vino, gaseosa, comino,
kión obteniendo un sabor que el peruano prefiere a la vista de nuestro público objetivo que se
encuentran en el estilo de vida moderna, conservadora y progresista de 20 a 40 años del nivel
socioeconómico B, C Y D.

DESCRIPCIÓN  DEL NEGOCIO
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• COMBINAR: En la combinación usaremos una serie de condimentos como: ají panca, ajos, comino, ají amarillo,
vinagre, orégano, sillao, huacatay y como secreto tenemos vino, chicha de jora y gaseosa coca cola obteniendo un
sabor único y diferente para aquellos paladares exigentes.

• ADAPTAR: Las amas de casa se  adapten a una manera más práctica de condimentar el pollo, pavita y chuleta en
el menor tiempo posible dejando a un lado  la preparación casera que toma mucho tiempo en hacerlo y así poder
disfrutar de más tiempo con la familia.

CARACTERÍSTICAS CREATIVAS E INNOVADORAS
DEL PRODUCTO
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MODELO DE NEGOCIO LEAN CANVAS
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